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Mestieri

Per secoli e stato un commercio esclusivo degli ambulanti
piemontesi. Scendevano in Liguria e tornavano
conilloro carico preziosoa imbandire le tavole di case
dovela polenta veniva Strof nata sul pesce appeso.

al soffitto.

Acciuga, febbre dell’ oro sotto sale

CARLO PETRINI

amia generazione, i sessantenni
natiecresciutinellaprovinciaitaliana,
ha assistito agli ultimi giri di giostra di
un universo lavorativo rapidamente
scomparsocostituitodai millemestie-
ri dell’artigianato ambulante. Nell'l-

talia del dopoguerra, una societa troppo poverae

saggia per conoscere lo spreco, mai st sarebbe get-

tata una sedia perché sfondata o un paiolo perché

bucato. Si sarebbe atteso il ritorno in citta del ra-

maiolo che avrebbe rappezzato il recipiente e del-

I'impagliatore cheavrebbelavoratodifinousando

unsemplice coltello e unafascinad’erbaessiccata

trasportata in spalla. Accanto

a questi ed altri ambulanti

spiccava, digranlungapitica-

ratteristico e atteso, 'acciu-

gaio, quasisemprenativodel-

la cuneese Valle Maira.

Naturale dunquecheilMu-
seo Seles, il Museo multime-
diale dei mestieri itineranti
consacrato alla memoria di
questo microcosmo lavorati-
vosiastato pensato erealizza-
to nel cuore della Valle, a Cel-
leMacra, nellaexchiesadiSan
Rocco. Chi vorra inerpicarsi
finoaqui, percorrendolastra-
dachedaDroneroconducein
alta Valle, potra conoscere
quali furono i mestieri ambu-
lanti praticati dai valligiani e
immergersi nel mondo degli
acciugai, la cui spartana esi-
stenza e resa tangibile dall’e-
sposizione dei loro abiti e
strumenti di lavoro, dal car-
retto alle stadere dalla carta
paglia alle casse in legno nor-
vegese. L'elemento piu su
gestivo e didatticamente effi-
cace dell'allestimento mu-
seale curato dallo studio Alla-
sia e finanziato dalla regione
Piemonte & dato dalle vi-
deointerviste agli ultimi acciugai.

Cinquanta anni fal'acciuga, ancora considera-
ta pesce povero, era poco costosa e quindi molto
diffusa. Non molto era passato da quando nelle
misere cucine del settentrione affamati commen-
sali strofinavano sottili fette di polenta all’acciuga
appesa a un filo soprail tavolo.

Mi sono sempre chiesto perché il commercio
ambulante di acciughe per secoli sia stato eserci-
tato in una condizione di quasimonopolio dai val-
ligiani nativi di Dronero e dintorni, in fondo piu

isolati di tanti altri. C'&¢ chi

ipotizza che il commercio delle ac-

ciughe sia figlio casuale e fortunato di una
delle tante vie del sale che dalla costa ligure irra-
diavano verso le regioni dell’interno: il sale, ali-
mento prezioso, era infatti trasportato in barili
nascosto sotto strati di acciughe per eludereigra-
vosi dazi doganali. C'e chi immagina che un bot-
taio, recatosialavorarein Liguria, sia tornato nel-

la valle natia con un paio di botti colme di acciu-
gherivelatesilungoil tragitto merceredditizia. Al-
tri fanno compiere questo tragitto a un cavié, il
venditore di capelli, altro commercioin cui questi
valligianieranospecializzatineisecoliscorsi. Non
lo sapremo mai con certezza.

Sappiamo invece che per
secoli ogni anno a settembre,
subito dopo la conclusione
deilavori nei campi, numero-
si agricoltori, ritiratalafalce e
affidati gli armenti alle donne
di casa, si trasformavano per
sei, otto mesi in acciugai, an-
ciué. Spingendo iloro carretti
scendevano in pianura diri-
gendosi nelle aree territoriali
che la pratica aveva rigida-
mente assegnato: i valligiani
di Celle verso il Milanese,
quellidiPagliereseSogliover-
so il Torinese, quelli di Santa
Margherita alla volta dell’A-
stigiano. Era un’occupazione
esclusivamente maschile,
spesso intrapresa in tenera
eta, con un unico, breve tiro-
cinio che consisteva nell'im-
gararele stradeelavitadistra-

a.

Prima dell'avvento dei
grossisti erano numerosi gli
acciugai che si recavano di
personaneiportiliguri, Geno-
va in primis, per acquistare il
pesce. Per verificare la bonta
del prodotto — scrive Diego
Crestani nel suo Anciuie e ca-
vie dlaval Mairo: mestieridel-

lemigrazione stagionale alpina— si usavano due
sistemi. Si conficcava in fondo al barile una sottile
astadilegnocheimpregnatasidell’odoredel pesce
eannusataconattenzionerivelava eventuali catti-
viodori. Oppuresiintroducevano le manitrale pa-
reti della botte e il pesce per sollevarlo verificando-
nelaqualita. L'acciugaiodovevafareattenzioneal-
laquantitadel sale utilizzato, che non dovevaesse-
re eccessiva per non incidere troppo sul peso (il sa-
le, pur costando meno, finiva conl'essere pagato al
prezzo del pesce) ma neppure limitata, penail de-
terioramento del prodotto.
Fondamentale per esercitare il
commercio ambulante era il carretto
difrassinosucuicaricarelelatteconleac-
ciughe. Questo era costruito in Valle Maira da al-
cuni artigiani specializzati in grado di garantirne
contemporaneamentelaleggerezzaelarobustez-
za: un carretto di quaranta, cinquanta chili era in
grado di sopportare carichi di due, tre quintali su
strade spesso non dissimili da mulattiere. In un

apposito cassetto era riposta la stadera, per noi
piemontesilo scandai.

Ilbagaglio dell’acciugaio, acutamente tratteggia-
todaAldo Rodino e Fulvio Barberis nel loro Il mare
sotto sale, eramiserando ma funzionale: due sacchi
ditela, unopiuleggeroin cuil'anciuériponevascar-
pe, fazzoletti e biancheriaintima e uno pit robusto
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nel quale si sarebbeinfilato sela nottelo avesse sor-
presolungolastrada. Unicoriparo controle pertur-
bazioniatmosferiche un ombrello.

L'ambulante effettuava sempre lo stesso percor-
so avendo come stella polare del suo cammino la
successione di mercati settimanali e delle fiere an-
nuali. Perennemente in viaggio spingevail carretto
macinandochilometri. Battevaicascinalidicampa-
gnaovebarattavauncartocciodipesce convittoeal-
logﬁio, perlustrava le citta appostandosi agli angoli
delle vie ove lanciava il suo grido, unico e inimitabi-
le, caratteristico e col tempo divenuto famigliare a
tanti della mia generazione. Ormai quegli uomini

dalle giacche unte e scolorite sono scomparsi dalle
nostre citta. E non sono scomparsi, come mi piace-
rebbepensare, perchéladuravitadimontagnaedi-
venuta meno dura coi suoi figli sollevandoli di que-
stagravosa corvée annuale. Sono scomparsi perché
& cambiato il mondo e forse & un bene che sia cosi.
Eppure, quando le acciughe al verde fanno la loro
comparsa sulla tavola come non ripensare a loro, a
quegliuominidallegiubbestazzonateeallorogrido:
anciuéanciuéanciué!

L’'INAUGURAZIONE

I Museo Seles - Museo mulitimediale dei mestieriitineranti, vuole essere il punto
diraccolta delle testimonianze e della documentazione di tutti gli acciugai

della Valle Maira che hanno avuto nei comuni di Dronero, Celle di Macra

e Paglieres laloro culla d’origine. Il museo, allestito alf intemo della ex chiesa

di San Rocco a Celle di Macra (Cn), sara inaugurato il 28 giugno alle 15

con un convegno sul mestiere dell’acciugaio a cui parteciperanno

tra gli altri Carlo Petrini, rappresentanti dei consolati di Spagna e Norvegia,

esperti di pesca e Pacciugaio Michele Ghio

Per informazioni 0171-999190; www.comune.dronero.cn.it
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