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Ore 10: ritrovo e passeggiata nell’oasi della cascina Zanaglia con raccolta e riconoscimento delle
erbe autoctone.

Ore 11: conversazione sulle erbe a cura del botanico Professor Francesco Corbetta

Ore 12: menu con piatti a base di erbe di campo € 15,00

Ore 16: passeggiata alla palude Loja guidata da G.B. Mortarino dell’Associazione Culturale
“Burchvif”

lnollre

Libri di botanica, natura, territorio a cura della libreria Lomellibro di Zeme.
Mercatino e scambio di piante aromatiche, autoctone e da orto.

I collaborazione con

Ristorante Torre di Vigevano.

Per informazioni e prenotazioni: Laura 3392995463
Ristorante Torre 0381 83027

La partecipazione ¢ libera a tutti, soci e non soci.
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Si consiglia un abbigliamento comodo, cappellino, spray repellente per zanzare da utilizzare
durante le passeggiate nell'oasi e nella palude. Scarponi o stivali per la palude Loja.
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Cascina Zanaglia



