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LA STORIA

Erail trattore delle campagne, ne rimangono pochi esemplari

Salvate 11 bue grasso
ormairischial’estinzione

CARLO PETRINI

CARRU, nel giomo clou
Adella Fiera, bisogna salir-

¢i presto, non pil tardi
delle sei di mattina. Lasciarsi
dietro la nebbiolina della stata-
le di fondovalle, portarsi a piedi
a centro paese, fino al mercato
coperto dove il vociare suona
saggio, trale bestie gigantesche,
fatto com’e di apprezzamenti
sagaci, orgoglio contadino in
grande spolvero e commentida
intenditori.

9 & chi appoggia il ru-

‘ cau, il bastone, alle

natiche deibuoiinliz-

zapersaggiarnelaconsistenza,

chi fa gia previsioni sui vincito-
ri.

Ilbue, perlallevatore dique-
sta provincia Granda, e un po’il
simbolo del suo “parco mac-
chine”, laMaseratiche unavol-
taall’annositirafuoricomel a-
bito buono: dice agli altri chi
sei, come sai fare il tuo mestie-
re.
QOggi il bue grasso non serve
pittnei campi peril lavoro, e al-
levarlo, a guardar bene, non &
nemmeno cost conveniente.
Chilofacompieunattod’amo-
re; P'eccellenza assoluta delle
sue carni e il risultato, ottenuto
con il lavoro e il savoir faire, da
preservare insieme alle tradi-
zioni e alla convivialita che vei-
cola. Allevare un bue & un atto
agricolo antico, il risultato di
un'alleanza con la natura e le
sue forze migliori.

Ilbuegrasso eancheun para-

dosso. Per ottenere un chilo di
carne servono 17.000 litri d’ac-
qua. Se tutti consumassimo co-
st il planetasalterebbe. Masia-
mo di fronte al “barolo” della
carne, la fuoriserie che merita
di essere prodotta in quantita
limitata e venduta a prezzi gra-
tificanti. Il suo letame, poi, sa
restituire vita a terreni ormai
distrutti. Non & poco se alcuni
prestigiosivignaiolidi Langalo
allevano proprio per questo.
ACarrtiattornoaquestosim-
bolo si riunisce ogni anno 'u-
manita legata dai valori ance-
strali di una societa contadina
che perononguardasoltantoal
passato. La sanno che questiri-

ti, punto di arrivo di pratiche
produttive tramnandate, sonola
chiave di un futuro sostenibile
e felice: perl’attenzione a certi
particolari, e peril cultodell’ ec-
cellenza che non sia sinonimo
di opulenza ma del volersi be-
ne, con chiara coscienza dei
proprilimiti.

Lariprovaneeilbrodo, chesi
consuma alle dieci di mattina,
dopolaproclamazione deivin-
citori: un’aggiunta di dolcetto
lo irrobustisce e ci da l'esatta
misura di guanto siamo fortu-
nati che ci siano ancora alleva-
tori cosi. E il brodo del bollito
chesiconsumerapoiduranteil
pranzo della festa, che acquie-
ta ansie divoratorie, garantisce
ritualita ai pastie pacificaisen-
si.
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