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Il caso

I contadini
alla guerra

del latte

senza frontiere

CARLO PETRINI

L

A fila di camion al Bren-
l | nero. Uno via l'altro. Po-
modorini olandesi, dire-
zione: Cerignola, Foggia. Pro-
sciutti olandesi, direzione Mode-
na. Cagliate tedesche, direzione
Napoli. Non ¢’ dunque nullasot-
toilvestitodelMadeinItaly? IHluo-
go scelto ieri da Coldiretti per la
protesta del latte gia la dice lunga
sulla situazione dell’agroalimen-
tare italiano: se la qualita e la
“realta” del Made in Italy, ma so-
prattuttoil diritto dei consumato-
ri a sapere quel che acquistano,
nonsidifendonoinuncampooin
unmercatomadove passanoiTir,
qualcosastasfuggendoal control-
lo di consumatoti e politici. Di si-
curoinvecehannotuttosottocon-
trollo gli attori di un sistema pro-
duttivo e distributivo di imposta-
zione industriale, che dalla non-
identita dei prodotti alimentari in
circolazione possono solo guada-
gnare. Il sogno di un’Europa sen-
zafrontiere e unsogno antico, che
si erealizzato nellanostraepocae
di cui dobbiamo essere fieri. Ma
per difendere questo sogno, oc-
corre mettersi al lavoro per la co-
struzionedell’Europadeiterritori.
Territori fatti di comunita e pro-
duttoridipiccolaemediascalaedi
qualita, che oggi si trovano in una
situazione ditotale débacle.

LLATTE e emblematico: im-
Iportiamo quasi la stessa

quantita di latte che produ-
ciamo; dove vanno a finire quei
milioni di quintali di latte non
italiano? In quali formaggi “tipi-
ci”, in quali confezioni di latte
Uht?Esoprattutto: dadove ven-
gono? Ogni paese ha proprie re-
gole, propri livelli di sicurezza

Per salvare il sogno
diun’Europa senza
barriere bisogna
primadifendereil
valore dei territori
alimentare, normative igieni-
che, sostanze permesse o vieta-
te nell’alimentazione degli ani-
mali. Solo se sappiamo da quali
paesivieneillatte che c’énelno-
stro bicchiere o nel nostro for-
maggio potremo dire di aver

scelto come nutrirci.

La storia del latte e del for-
maggio non va verso la chiarez-
za: unregio decretodel 1925 de-
finisce il formaggio come “pro-
dotto che si ricava dal latte inte-
ro ovvero parzialmente o total-
mente scrernato”. Erasemplice,
chiaro. A quasi ottant’anni da
quel decreto il regolamento co-
munitario del 2004 dice che va
bene anche se si trasformano
prodotti gia trasformati. Nel
2007 si consentono anche non

meglio identificate
“sostanze necessarie
per la loro fabbrica-
zione, purché esse
non siano utilizzate
per sostituire total-
menteo parzialmente
uno qualsiasi dei
componenti del lat-
te”.

Veloricordate quel detto lati-
no che diceva “divide et impe-
ra”? Quinonsiamo aldividi e re-
gna ma al “confondi e guada-
gna”. Unformaggio éfattoconil

latte crudo. Ma se é fatto con la
trasformazionediquel prodotto
fatto con latte crudo, e formag-
gio lo stesso. Ma se oltre al latte
crudo aggiungo EIEIIONAE,
caseine, proteine o “sostanze
necessarie” & sempre formag-
gio. Esull’etichettatrovero sem-
pre le solite tre parole: latte, ca-
glio,sale.Latte: certo,inqualche
suavita precedente, quellaroba
e stata latte. Non si sa prodotto

dove, nonsisacosahannoman-

giato quegli animali. Obbligo di
chiamare formaggi solo quelli
davvero fatti con il latte? No. La
Francia ci sta provando: chia-
mera formaggi quelli fatti con il
lattee “specialita casearie” quel-
lifatticon caseine, FXITI L OAZE -
itg, e via derivando. Ma a suo ri-
schio e pericolo, perché ogni
tentativo di difendere la qualita
di un prodotto nazionale viene

interpretato a livello comunita-
rio come “concorrenza sleale”
neiconfronti di chi, non avendo
un prodotto di qualita da tutela-
re, trae beneficio dall’appiatti-
mento verso il basso. Caglio: se
sullattesigiocaafar confusione,
sul caglioil silenzioe totale. I mi-
croorganismi che compongono
il caglio sono quelli pit1 semplici
da modificare geneticamente.
Obbligo di indicare in etichetta
seil caglio e @fgmFree? Nessuno.
Obbligo di indicare se & caglio
chimico, vegetale o animale?
Nessuno. E anche sul sale infor-
mazioni zero.

Certo, i formaggi Dop hanno
disciplinari un po’ pitirigidi e la
tracciabilitainqueicasie pili ga-
rantita. Tuttavia per la produ-
zione di Dop si utilizzano circa
50 milioni di quintali di latte al-
Panno. Ne produciamo pil del
doppio. E ne importiamo 85 mi-
lioni.Ilmondodell’agroalimen-
tare di qualita sa che non si fa
qualitané economiasenonsila-
voraperlapromozionedelledif-

ferenze, per!’esplicitazione, nei
prodotti, dei territori. Finché il
vino e rimasto “bianco o rosso”
non c’e stata Langa, non c’e sta-
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to Chianti. E finché i consuma-
torinon sapevano andare pil1in
ladel “biancoorosso” potevano
acquistare vino al metanolo e
pagarlo per buono. Occorre la-
vorare su due fronti: le norme,
che devono andare nella dire-
zione della tutela delle specifi-

Servono norme

chiare e pia

consapevolezza QUIRINALE
daparte dei Napolitano
consumatori al Quirinale

cita,laveraforza diquestaEuro-
pa, el educazionedeiconsuma-
tori, chehannolaresponsabilita
politica di dove vannoiloro sol-
di, e per assumersela devono
avere informazioni, cultura e
competenza.

Napolitano agli chef dei potent
“Vivalacucinatradizionale”

CAPRESE dimozzarellaoriginale e spigo-
la all'acqua pazza. Altro che quegli anoni-
mitournedos chehannotuttolo stessosa-
pore da Helsinki a Johannesburg. Giorgio
Napolitano esalta i valori della cucina tra-
dizionale. «Vanno salvaguardate e difese,
la globalizzazione non pud significare un
appiattimento», hadettoricevendoal Qui-
rinale gli chef del Club ‘Chef des Chefs’
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