
Vigevano e Lomellina 

R

MENÙ CENA

Antipasto
Salame d’oca di Mortara con assaggio di paté di fegatini d’oca e crostini

Primo
Risotto con  pasta di salame d’oca, fagiolini dall’occhio e Bonarda

Secondo
Cosce d’oca brasate con patate arrosto cotte nel grasso d’oca

Dolce
Torta di mele

Caffè

Vino a tutto pasto: Dolcetto di Ovada 2008, Az. Agr. Le Marne
Vino per il dolce: Moscato O.P, Cantine Scuropasso

Il costo, vini inclusi, è di 35,00 € per i soci e 40,00 € per gli aspiranti soci.
Prenotazione al ristorante ai numeri 0384 91962 o 338 7261869 
o al fiduciario ai riferimenti in calce entro il 7 marzo.
Posti disponibili 35

Fiduciario: Franco Ranzani – Via Buozzi, 41 - 27029 Vigevano (Pv)
Tel. 0381 72207 – Fax 0381 70241 – cell 349 5095982
email: info@slowfoodlomellina.com 
www.slowfoodlomellina.com  www.slowfood.it   

la Condotta Slow Food di Vigevano e Lomellina
 aderisce al progetto 

“CAMBIAMO dipingere insieme il nostro futuro”
www.cambiamo.org

venerdì 12 marzo 2010 - ore 20:30

LÀ DOVE OSANO LE OCHE
Ristorante TRATTORIA GUALLINA 
in Via Molino Faenza, 19
Frazione Guallina Mortara (PV)


