Dom 22/03/2009

Ia Repubblica

Estratto da pag.

38

i sapori
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Troppo ruvidi, viziati da processi divinificazione malaccorti:
irossieibianchi “fattiin casa” hanno subito per molto tempo
le stroncature dei sommelier. Poi laricercamilitante di Veronelli,
I’avvento di biologico e biodinamico, 1a crescita
di una generazione di piccoli produttori di culto ha cambiato tutto
Vinitaly e Gritical Wine tra pochi giomi lo dimostreranno
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Savenniéres (Francia)

Adagiata a pochi chilometri

dallaLoira,

&zona di produzione

dello Chenin Blanc

Qui opera Nicolas Joly,

guru del vino biodinamico

Treannifa, it suo Coulée

- ! - deSemanté stato nominato
«} migfior bianco outsider det mondo»

DOVE DORMIRE

CAMPANILE ANGERSOUEST

Avenue Paul-Prosper Guithem, Beaucouzé
Tel, (+33) 2-41360660

Camera doppia da 70 euro, colazione inclusa

DOVE MANGIARE

LERELAIS

Sruedela Gare, Angers

Tel. (+33) 2-41884251

Chiuso domenica e lunedi, mentida 25 euro

ILPRODUTTOR)

NICOLASJOLY

Chéteau de la Roche aux Moines
Tel. (+33)2-41722232

Magre (B2)

Trenfino-Atfo Adige  Nellaffascinante
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dell’Alto Adige,
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anni, Alois Lageder

. . - . produce vini di alto profilo
secondo i comandamenti di bios e dinamikos
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DOVE DORMIRE

HOTEL WEINGARTEN

Park Strasse 2

Tel.0471-817262

Cameradoppia da 50 euro, colazione inclusa

DOVE

ZURROSE

Endergasse 2, Cortaccia

Tel.0471-880116

Chiuso dom. e funedi a pranzo, ment da 44 euro

ILPRODUTTORE
LAGEDER

Viadei Conti 9
Tel. 0471809500
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Capannori (Lu)

Sulla collina accanto
alla belia cittadina
vicino a Lucca, insignita
lo scorso anno

del premio «Eccellenza
Toscana Ecoefficienter,
Saverio Petrilli irma

Tescana

Cm]
- ’ e unmagnifico
Coltine Lucchesi Rosso biodinamico

DOVE DORNSRE

HOTEL HAMBROS

Via Pesciatina 197, 88 435

Tel. 0683-935355

Camera doppia da 80 euro, colazione inclusa

DOVE MANGIARE

FORINO

ViaCarlo Piaggia21

Tel. 0583-935302

Chiuso domenica sera e lunedi, menl da 35 euro

. ILPRODUTTO!

TENUTA DI VALGIANO
Via di Valgiano 7, Valgiano
Tet, 0583-402271

Nel bicchiere solo vigna e cantina

LICIAGRANELLO

ficializza un concetto, certifica un sogno. Perché & vero, per molti an-
ni certi vini contadini sono stati viziati da malagrazia, rudezze nella
raccolta delle uve, ignoranza nella vinificazione. Veronelli, pero, di-

1 peggior vino contadino & meglio del miglior vino industriale». Ama-
valeprovocazioni, GinoVeronelli. Malaforzadella frase e enorme, uf-

stingueva tra contadini e contadini, uomini la cui sapienza trasfor-

mava uve sofferenti in bottiglie straordinarie: sangiovesi indomiti e rapinosi, baroli
da perdere la testa. In quello stesso periodo, i cospicui investimenti delle maggiori
aziendevinicoleinterminidimacchinari, tecnologie, ricerche, fecerofare al vinome-
diounincredibile salto di qualita.

I guai sono arrivati dopo, quando i medi diventati grandi o quasi grandi hanno do-
vuto confrontarsi col mercato globale, le quantita massicce, la necessita di essere
sempreall’altezza, a prescinderedaterra,stagioni, vendemmie. Lasceltaéstatala piix
facile: nonla diversita, per far brillare il made in Italy enologico, ma la standardizza-
zione. Risultato: vini piacevoli, perfettini, con tutte le curve al loro posto, aromi vani-
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gliati, sapori morbidi, finali setosi, come corpi rimodellati da bisturi e silicone. Pec-
catoche aforza di concentrare, ossigenare, barricare, addizionare, assemblare, i vini
abbiano perso anima e identita.

Sono nati coslivini “altri”. Quelli per cui Veronelli spese le sue ultime energie, di-
ventando la bandiera di “Critical Wine”, la manifestazione parallela al Vinitaly dove
si assaggia, si discute, si fanno proposte per incidere su produzione e mercato. Sono
vinichesirichiamanoa unaviticolturarispettosa, dovelaterranonvieneisterilitadal-
lachimica, le vigne imparano a difendersi dai parassiti, le pratiche di cantina sonori-
dotte al minimo. Sottoposti ai comandamenti del biologico o alla dottrina steineria-
na (ma per labiodinamica, a differenza della Francia, quinon esiste ancora un disci-
plinare), vinificati in maniera estrema — fermentazioni lunghissime, uso di anfore,
robuste ossidazioni — o con assoluta leggiadria, sono i bicchieri-culto di produttori
chehannofattola storia del vino d’autore italiano: Cappellano, Rinaldi, Gravner, Ra-
dikon, Soldera, Coltibuono, Foradori...

Negli ultimi anni le manifestazioni che, anche grazie alla contemporaneita del vi-
cino Vinitaly, promuovono i vini naturali sono cresciute insieme all'interesse degli
appassionati, allasensibilita ecologica, al’affinamento dellemetodologie, maanche
ai timori per la salute, se & vero che un recentissimo studio presentato a Bruxelles ha
evidenziato la presenza di pesticidi e fertilizzanti in un campione di vini diversi pro-
dottinell’'Unione, conl’esclusione di quelli certificati bio. Dalla “Triple A” (agricolto-
ri, artigiani, artisti) ai “Vini Veri”, fino al recentissimo “Vignaioli indipendenti”, in-
somma, piccolieco-vignaiolicrescono. Efanno viniinteressanti, originali, avolte ma-
gnifici. Una gita allargata nel Veronese a inizio aprile ve lo confermera.

l.ieti Gonvel'sal‘i Pl'atello Dominé Pievalta
Nell'azienda con agriturismo

in un luogo incantato, affacciato

sul lago di Garda, si celebrano vitigni
autoctoni misconosciuti come Rebo
e Turbiana, ma anche I'lncrocio
Manzoni, maturo e aromatico
Prezzo 14 euro

Nell’estensione marchigiana

di Barone Pizzini (bio-bollicine

in Franciacorta) le vigne

del Verdicchio vengono coltivate
seguendo il metodo biodinamico
I vini sono morbidi e agrumati
Prezzo 8 euro

Fiano Villa Diamante Chianti Classico Rampolia
II*Vigna della Congregazione Trent’anni di viticoltura
6 uno dei bianchi piu espressivi nell’assoluto rispetto diterra e viti
e maturi della produzione ) nspe .
si traducono in una splendida

biodinamica italiana: espressione del pit classico
merito del lavoro di Antoine Gaita, pressi 'P
dei rossi toscani, eccellente

tradotto in sorsi cremosi e seducenti k

anche nella versione-base
Prezzo 18 euro

Prezzo 12 euro
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Esce il libro di Rudolf
Steiner sull’agricoltura
biodinamica
1980 Sauvignon Ignaz Niedrist
i o Vent’anni di produzione indipendente,
Nicolas Joly comincia dopo la lunga esperienza
Ir?:pe" mentazione nella cantina-mito di Colterenzio,
i propri vigneti
veereessesrareeessssnraremm hanno segnato un percorso
di costante affinamento
60 di complessita, originalita e armonia
= . Prezzo 10 euro
La quantita massima
di mg di anidride solforosa
ammessa per litro
|| L’appuntamento |||
|’ edizione numero 43 di Vinitaly, -
in programma dal 2 al 6 apriley Gl'anato Foradon
alla Fiera di Verona, sara dedicata Antesignana della viticoltura
al «<mondo che amiamo», ovvero biodinamica, latrentina
al Vi"‘t’ "?[(3”,0 *)(a:’ifat q‘;)?'"té}{ ‘|‘°m ini, Elisabetta Foradori celebra al meglio
erritorio, tutela ambientale C
Tra gli appuntamenti pit interessanti, lo storico vitigno montano .
un'insolita degustazione didattica autoctono rosso Teroldego, intenso,
di una selezione dei migliori vini profumato, speziato
biodinamici italiani, con assaggi Prezzo 45 euro
comparati delle produzioni regionali,
e abbinamenti di piatti preparati
da Paolo Pavisi, pioniere
del’allevamento naturale di qualita
Brut Saten Clarabella
Una bollicina setosa e persistente,
prodotta nella cooperativa
bio-agricola bresciana che da lavoro
a pazienti psichiatrici, grazie
a Cesare Ferrari (Uberti)
e Mattia Vezzola (Bellavista)
Prezzo 16 euro
Agramante Paolo Petrilli
L’azienda ¢ la stessa degli squisiti
pomodori conservati Motticella
La dirompente doc Cacc’e Mmitte
(base Nero di Troia), battezzata
col nome di un condottiero saraceno,
€ conquistatrice
Prezzo 13 euro
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Dallo “sfuso’ al wine maker e ritorno
La bottiglia del futuro ha un cuore antico

CARLO PETRINI

erchihavissutoil rinascimento enologico deglianni Ottanta, il cosiddetto “vino del contadino”
P haassunto un’accezione perlo pilinegativa, sinonimo di pressappochismo epocacura perifat-

tori qualitativi. A voler ripercorrere un po’ la storia, il mondo del vino per decenni e stato domi-
nato dallo sfuso e da prodotti realizzati si con “naturalita” (peraltro non sempre...), ma senza le ac-
cortezze necessarie a evitare difetti anche evidenti. Poi, ci & capitato di cominciare ad assaggiare i vi-
ni di qualche pioniere che, superati i confini, si spingeva fino in Francia e scopriva un ambiente pro-
duttivo molto pit1 progredito rispetto al nostro.

Estatalarivoluzione:in pochilustrile cantineitaliane hanno adottato conoscenze, tecniche emac-
chine che hanno contribuito afar crescere inmaniera esponenzialela qualita dei nostri vini. Sie mes-
so in moto un meccanismo virtuoso, capace di far crescere nuove economie dal nulla, o quasi. Sono
nate figure sociali di cui nessuno aveva mai sentito parlare, comel’enologo o wine maker, il comuni-
catore o addetto alle publicrelations. La tecnologia e arrivata quasi a prendere il sopravvento e i con-
sulenti si sono trasformati in druidi in grado di plasmare la fisionomia stessa di un vino. Insomma, si
e arrivati al punto di sacrificare il territorio e il campo a beneficio di una nuova visione che puntava
Pattenzione pil sui tecnicismi che sulla parte agricola.

Anchela natura é stata talora piegata ai desideri di certi viticoltori: con le escavatrici si sono cam-
biatiiprofili delle colline, I'utilizzo massiccio di fitofarmaci e di concimi chimici ha sterilizzato il suo-
lo, per non parlare dell’affermazione dellamonocultura in alcune zone colpite da eccessivo sviluppo
enoico. Per finire, siamo entrati nel tunnel della standardizzazione: spesso & impossibile riconosce-
re vini che nascono a centinaia di chilometri di distanza.

Oggi finalmente, come scossi da unlampo che ci fa aprire gli occhi, ci siamo accorti della derivaa
cui era destinato tutto il settore. Esiste un limite che non va mai oltrepassato, che bisogna governare
e metabolizzare. Certo, € meglio non esasperare i concetti, perché alla fine si cade nell’errore oppo-
sto: non amavamo il vino del contadino in passato, per tuttiidifetti e gli anacronismi che si era cuci-
to addosso, mal’evoluzione tecnicistica che & seguita e stata altrettanto perniciosa.

Ora molti vignaioli avveduti hanno deciso di intraprendere una strada che non & un semplice ri-
torno alle originie che nonsi tratta neppure di etichettare per forza con termini molto specifici, come
biologico o biodinamico. Semplicemente, € unastradache puntaaunmaggior rispettodell’ambien-
te, della storia e delle esperienze ereditate. Ritengo che in questi concetti si debba trovare un equili-
brio, unasortadi “terzavia”. Unavia che pongale sue basinelle conoscenze acquisite negli anni, nel-
le tradizioni virtuose dei padri, nelle pratiche finalmente sostenibili: per arrivare a bere il vino conta-
dino del nuovo millennio.
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